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Marsannay rouge Grasses Tétes (31 €)- 18

Nez de fruits confiturés, avec des notes de pivoine et
de torréfaction, La bouche est suave et témoin d'un
élevage ambitieux. Tanins racés.

Marsannay rouge Le Boivin (29 €) - 17

Nez de fruits noirs avec de légéres notes grillees. En bouch
le vin est mdr, avec des tanins larges et un beau hoisé.
Marsannay rouge Le Clos du Roy (39 €) - 17

Nez complexe sur les fruits noirs, la vanille et avec des
notes fumeées. En bouche le vin est riche, avec une belle
rondeur et des tanins fins.

Marsannay rouge Echezots (29€) - 16

Nez rond et épicé. La bouche est charnue et pleine,
avec du volume et des tanins frais. On retrouve les
épices en finale.

Vosne-romanée premier cru

En Orveaux (135 €) - 15,5

Robe soutenue, brillante, Ardmes intenses de cerises
noires, de violeties... Le vin est dense, juteux, avec un
fruité croguant, « sucré » et un baisé fin.
Pommard premier cru

cuvée Louis Berrier (65 €) - 15,5

Belle robe grenat, intense. Ardmes « solaires » de
fruit noirs bien mirs et frais. Bauche ample, charnue,
soyeuse, concentrée et élégante.

Marsannay rouge Les Longeroies (31 €) - 14,5



