CHATEAU b MARSANNAY

Gevrey-Chambertin 1* Cru Bel-Air

Le Chateau de Marsannay exploite une parcelle de 39.97 ares en Bel-Air
qui reprensente 15 % du lieu-dit. Elle est située en haut de coteau a cété du
grand cru Ruchottes-Chambertin, sur un sol argilo-limoneux riche en
cailloux et exposée est-sud-est. Les pieds de vignes ont été plantés en 1994.

Vinification

Aprés un éraflage complet, les baies sont placées dans des cuves
thermorégulées en acier inoxydable ou en bois qui permettent une
maceration a froid parfaite du Pinot Noir (6/7 jours a 12°).

Durant la fermentation, plusieurs pigeages et remontages sont effectués
chaque jour pour obtenir une extraction compléte et parfaite (21 jours).

Apres un pressurage trés doux du marc, le vin est placé en futs neufs
pour 40% et en flts de un ou deux vins pour 60% pendant une durée
totale d’¢levage de 16 a 18 mois.

9 La Bossiére , '
Grands crus 6 La Romanée '

Les
~ i .
Premiers crus 7 4 Vertilies ) Possenat Les
/ Estournelles Goulots \
A.0.C. communale couK Champeaux-
I Lavaut Les  Moines [
Clos _Cazetiers )
0 ' 1km St JM"” Ca?e‘::esrs X
. orai¥
S
' Clos-du-Chapitre > ' poute 0
L]
. GEVREY- cmn»mm

Champonnet

] CHAMBERTIN ucnones

'
'
'
'
o '
4 2 o onteny ]
e sdm » '
3 Bel- Alr \
GRAND VIN DE BOURGOGNE ] “
\
.
\
A

\‘ mcomeaux ﬁ’~
GEVREY-CHAMBERT[N “mﬁgz;"s " Clos-de-Béze = E gAC
BEL-AIR g 1 s g oos
PREMIER CRU L Chambertin , 8% G Les ngneurS c
) nou"’ des Gra' jaBémeau u
A um
CHATEAU pi MARSANNAY e A Gt Chapee D974 \
s Aux Charmes En
‘gombomes Ergot
) Charmes
A}
Nuits- “s LES VINS DE BOUGOGNE — THE Wi in Piti / a
DEGUSTATION
VISUEL Rubis
OLFACTIE Nez timide les premiéres années, il se révele sa palette aromatique au fil du temps

GUSTATIE La bouche présente une belle structure avec des tanins fondus et de la finesse en milieu de
bouche. On reléve des notes épicées et une certaine mineralité.

TEMPERATURE DE SERVICE Entre 16 et 18°C DUREE DE GARDE Deb5a12ans




